
Wärmendes aus dem

 

  

 

Hausgemachte Rindsuppe 
mit gebackenem Leberknödel 
Clear soup with fried liver dumpling          € 6,10  
    
mit Grießnockerl         
Clear soup with semolina dumpling         € 5,90 
 
mit Frittaten 
Clear soup with sliced pancakes    € 5,30  
 
Safrinierte Fischsuppe  

Edelfischstücke | Garnele | Chili 
Clear fish soup | saffron | chili | prawn   € 9,40   
   

Feurige Gulaschsuppe mit Brot serviert        
Goulash soup with bread       € 7,10 
 
 

 
 
 

Für den 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

„Pumuckl“  Kleines Schnitzel vom Schwein | Pommes frites 
Small breaded & fried pork escalope | chips      € 10,30 
 

“Goofy” Grillwürstel | Pommes frites 
Grilled sausage | chips        € 9,50 
 

“Donald Duck” Hühnernuggets | Pommes frites 
Chicken nuggets | chips        € 11,10 
 

zum Einstimmen 
 

Geräuchertes Forellenfilet  
aus der Schloss Fischerei  
Oberskren | Toastbrot 
Smoked fllet of trout | horseradish cream  € 14,80 
 
Gebackene Champignons | Sauce Tartar 
Fried mushrooms | tartar sauce   € 11,20 
 



Frisch & knackig  

 
 

 
 
 
„Knuspriges Hendl & grünes Gold“ 
Steirischer Backhendlsalat mit Kürbiskernöl   
Mixed salad with fried chicken & pumpkin seed oil        € 17,60 

 
Griechischer Salat 
Knackig bunter Blattsalatteller | Tomate | Gurke | Paprika | Zwiebel | 
Schafskäse | Oliven 
Mixed salad | tomato | cucumber | bell peppers | onion | feta cheese | olives     € 17,60 
 
Parma Salat 
Knackig bunter Blattsalatteller | Parmaschinken | Parmesan | geröstete 
Pinienkerne | Basilikum- Pesto 
Mixed salad | parma ham | parmesan cheese | roasted pine nuts | pesto     € 17,90 
 

Gemischter Salatteller | Mixed salad        €  6,40 

Zu unseren Salaten empfehlen wir: 
 

Hausgemachtes Knoblauchbaguette | Garlic bread      €  5,20 

 

 

 
 
 
 
 

 

 



 
 

 
Heute im Netz 

unsere 

Frisch aus dem Fuschlsee 
& aus der Schloss Fuschl Fischerei 

 

Reinankenfilet (Wildfang) 
knusprig gebraten |  Petersilkartoffeln | Blattsalatteller 
Filet of ferra bleu, crisply roasted | potatoes | mixed salad       € 27,80 

 
Saiblingsfilet 
knusprig in Knoblauchbutter gebraten | getrüffeltes Kartoffelpüree |  Saisongemüse 
Char filet, roasted in garlic butter | truffled mashed potatoes | vegetables     € 27,80 

 
Potpourri à la Schlick 
Filets von Reinanke | Seesaibling | Schratz 
knusprig in Knoblauchbutter gebraten | Petersilkartoffeln | Blattsalatteller 
Filet of ferra bleu, char & perch | roasted in garlic butter | parsley potatoes | mixed salad    € 27,80 
 

Schratzenfilet 
knusprig in Knoblauchbutter gebraten | Basmatireis | Blattsalatteller 
Filet of perch, roasted in garlic butter | rice | mixed salad       € 27,80 
 

Hechtfilet ( Wildfang- nach Verfügbarkeit) 

knusprig in Knoblauchbutter gebraten | Petersilkartoffeln | Blattsalatteller 
Filet of pike, roasted in garlic butter | parsley potatoes | mixed salad      € 27,80 
 
 



Für

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

„Schoko im Bademantel“ 
Warmes Schoko- Nuss- Kucherl | Schokoladensauce | Schlagobers | Vanilleeis 
Chocolate pudding cake | whipped cream | vanilla ice cream      € 9,20 

 
“Sunny side up” 
Griechisches Joghurt | Lemon curd | Zitronen- Basilikum- Sorbet 
Greek yogurt | lemon curd | lemon basil sorbet        € 8,90 
 

Palatschinken gefüllt mit Marillenmarmelade 
Pancakes with jam           € 7,80 
 

“Omelette Schönbrunn” 
Eispalatschinke/ Schlagobers/ frische Früchte 
Pancake | vanilla ice cream | fresh fruits | chocolate sauce | whipped cream     € 12,80 
 

 
Hausgemachte Kuchen & Torten nach Tagesangebot 
Homemade cakes according to daily offer             € 5,90 

 

Eisspezialitäten wählen Sie bitte aus unserer gut sortierten Eiskarte 
Ice cream specialties – please choose from our well-assorted ice cream menu 
 
  
 

 
 

 



saisonale 

Unsere Klassiker & 

 

Spargelcremesuppe | Obershaube | Croûtons 
Cream of asparagus soup | croûtons              € 6,90 
 
 
 

Frischer Spargel aus dem Marchfeld | Petersilkartoffeln | Schinken 
White asparagus spears | ham | parsley potatoes        € 21,80 
 

„Spargelduett“ 
Penne in leichter Zitronen-Oberssauce |  weißer & grüner Spargel 
Pasta in ceamy lemon sauce | white & green asparagus        € 19,50 
 

„Surf & Spring“ 
Penne in leichter Zitronen-Oberssauce |  weißer & grüner Spargel | Garnelen 
Pasta in creamy lemon sauce | white & green asparagus | prawns                  € 26,40 
 

Grillteller 
Gegrilltes Schweine- und Rindfleisch | Pommes frites | Paprika | Speck |  
Grillwürstel | Salatgarnitur/ | Cocktailsauce 
Mixed grill from beef & pork | sausage | chips | salad garniture | cocktail sauce     € 19,90 
 

„Schlick Spezial Toast“ 

Gegrilltes Schweinefleisch | Toastbrot | geröstete Champignons | 
Salatgarnitur |  Cocktailsauce 
Grilled pork with onions & mushrooms on a toast | salad garniture | cocktail sauce    € 18,70 
 

Cordon bleu | Petersilkartoffeln | Wildpreiselbeeren 
Fried pork escalope stuffed with ham & cheese | parsley potatoes | cowberries     € 19,50 
 

Schweineschnitzel gebacken | Petersilkartoffeln | Wildpreiselbeeren 
Breaded & fried pork escalope | parsley potatoes        € 18,30 
 

Vegane Pilzpfanne á la Stroganoff | Tagliatelle 
Vegan mushroom pan à la Stroganoff | tagliatelle        € 15,30 
 
 
 
 
 
 



 


